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Identifikacija i analiza opasnosti u procesu prepakiranjaribe

Vrsta i opis opasnosti

Stupanj . o
R/B tehnoloskog ’;él m:?g?(:'dos'(a Uzrok Kontrolne mjere
RICCEES F Kemijska
Nabavka sirovina od neprovjerenih
Riba. amabalaza i ostali repromateriial dobavlja¢a, nehigijenski uslovi Nabavka sirovine i ambalaze od provjerenih
kontéminiran patogenim P ) transporta. dobavlja¢a. Odrzavanje hladnog lanca prilikom
mikroorganizmima (Salmonella, E.coli Ne postivanje temperaturnih zahtjeva za | transporta sirovina.
M Listeria ?nonoc togenes. Sta h' Iolcoccl:us transport sirovina. SkladiStenje ambalaze i aditiva u suhom i zatvorenom
aureus. Cl ostriéi/iur% erflri enz y Ambalaza i repromaterijal se dobavljaju prostoru, zasticeno od pristupa Stetocina
Clostriciium botulinur%) gens, od neprovjerenih dobavljaca, loSi Edukacija zaposlenih radnika koji rade na prijemu
' higijenski uvjeti transporta, neCuvanje u sirovina i ambalaze.
- o suvom i zatvorenom prostoru, dostupna Laboratorijska analiza sirovine i ambalaze.
Prijem sirovine S af
. - StetoCinama.
411 _(r|be), ambalaze
#1a| 10stalog . » inarskih liiek Nabavka sirovina od neprovjerenih
repromategl?'a PQ;T;S’S irfgélk%ar:]/g’tglr;nsr;rlovig?(rci)t\)/gj dobavljaca. Kontrola i ocjena dobavlja€a, nabava iz sigurnih
za proizvodnju Eoriéten'e ambalaznoa materiiala Koii ni.'e Nepridrzavanje propisanih karenci za izvora, kontrola dokumentacije kod prijema,prateca
K namieni é n kori&teniu 3 rehraJm ben oJ' ) veterinarske lijekove. dokumentacija za posiljke prilikom uvoza
in dqut ri!i juup g Upotreba zabranjenih sredstava za (veterinarsko-zdravstveni certifikati).
Mi racij'é kemiiskih supstanci sa lijeCenje. Certifikat dobavljaca za ambalazni materijal.
gracje JSkin Sup . Koristenje materijala koji nisu dozvoljeni
ambalaznog materijala u proizvod. u prehrambenoj industrij
Kontaminacija stranim tijelima (insekti, Nehigijensko i neadekvatno postupanje szilsnd p:i?zlsg d%r'gkggv?;'firg?n'bgg;éema u
F komadi¢i metala, drvo, kamen, staklo, sa sirovinom, ambalazom i ostalim P P ; ’

dliakei sl.)

repromaterijalom.

Edukacija zaposlenih radnika koji rade na prijemu
sirovina i ambalaze.
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UmnoZavanje i rast eventualno prisutnih
patogenih mikroorganizama (Salmonella,
E.coli, Listeria monocytogenes,
Staphylococcus aureus, Clostridium
perfrigens, Clostridium botulinum).

Neadekvatna temperature skladistenja.

Redovna kontrola temperature komore za
skladistenje 2 puta dnevno.

Rredovna kalibracija mjerne opreme (termometara).
Procedura za internu kalibraciju temperaturnih sondi

PR-G-30

42 Skladistenje
sirovine (ribe) Nije prisutna. | e
Kontaminacija stranim tijelima (insekti, Nkelp(rjqptlsaln dizajn prostora za Primjena dobre proizvodacke prakse — GMP.
komadiéi metala, drvo, kamen, staklo, SN a '5’ ene | oot higiien Radna uputa o osobnoj higijeni i ponasanju radnika
dlake i sl.) Nepridrzavanje pravila o osobnoj higijeni RU-G-16
' i ponasanju radnika
Nak?adna kontaml_r_\alc 2 ambgalaz(ej: g d Neadekvatna zastita od Stetocina. Primjena dobre proizvodacke prakse — GMP.
Skladistenj ostalog repromaterijala za proizvodnju o Neprovodenje mjera deratizacije Redovno provodenje mjera deratizacije
je strane glodara. P e m J€. P je mj J€.
ambalaze i —
Nije prisutna. | e e
#2a| ostalog N - dizai :
repromaterijala Kontaminacija stranim tijelima (insekdi, ﬁpgqptlsgn 1zajn prostora za Primjena dobre proizvodacke prakse — GMP.
za proizvodnju komadiéi metala, drvo, kamen, staklo, SN a '5‘ ene i o liEnoi higiien i Radna uputa o osobnoj higijeni i ponasanju radnika
diake i sl) epridrzavanje pravila o liénoj higijeni i RU-G-16
ponasanju radnika
Kroskontaminacija od strane radnika i
okoline patogenim mikroorganizmima Nepropisan dizajn prostora za Primjena dobre proizvodagke prakse — GMP.
(Salmonella, E.coli, Listeria deambalaziranje ... | Radna uputa o osobnoj higijeni i ponasanju radnika
monocytogenes, Staphylococcus aureus, | Nepridrzavanje pravila o osobnoj higijeni RU-G-16
Clostridium perfrigens, Clostridium i ponaSanju radnika
#3 | Deambalaziranje botulinum).

Nije prisutna.

Kontaminacija stranim tijelima (insekti,
komadi¢i metala, drvo, kamen, staklo,
dliakei sl.)

Nepropisan dizajn prostora za
deambalaziranje

Nepridrzavanje pravila o osobnoj higijeni
i ponaSanju radnika

Primjena dobre proizvodacke prakse — GMP.
Radna uputa o liénoj higijeni i ponaSanju radnika

RU-G-16
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Kroskontaminacija od strane radnika i
okoline patogenim mikroorganizmima
(Salmonella, E.coli, Listeria
monocytogenes, Staphylococcus aureus,
Clostridium perfrigens, Clostridium
botulinum).

Nepropisan dizajn prostora
Nepridrzavanje pravila o osobnoj higijeni
i ponaSanju radnika

Primjena dobre proizvodacke prakse — GMP.
Radna uputa o osobnoj higijeni i ponasanju radnika

RU-G-16

Ostatci sredstava za CiS¢enje i sanitaciju.

Nepostivanje i nepridrzavanje pisanih
procedura za CiScenje i sanitaciju

Primjena dobre proizvodacke prakse — GMP.
Koristenje sredstava za CiS¢enje i sanitaciju u skladu

_Od_vaj_a_nje opreme. sa preporukom proizvodaca.
#4 | jedinki iz bloka Edukacija zaposlenih radnika.

(presa) . . . i . Nepropisan dizajn prostora Primjena dobre proizvodacke prakse — GMP.
Upadanje metalnih dijelova u ribu uslijed Nepridrzavanje pravila o osobnoj higijeni | Vizuelna kontrola procesa od strane radnika na
der:ganjla (k)d m%?",ne-t da. d vosei | | Ponasanju masini. Redovno servisiranje masine.
s|pa anje komadica stakla, drveta, K0se 1 | \jereqovno odrzavanje i servisiranje Radna uputa o li€noj higijeni i ponasanju radnika

' masine. Kvarovi na masini. RU-G-16
Kroskontaminacija od strane radnika i
okoline patogenim F“"froor_ga“'zm'ma Nepropisan dizajn prostora Primjena dobre proizvodacke prakse — GMP.
(Salmonella, E.coli, Listeria - . . oo | Rad bnoi_ hiqiieni i saniu radnik
Nepridrzavanje pravila o osobnoj higijeni adna uputa o osobnoj higijeni I ponasanju radnika
monocytogenes, Staphylococcus aureus, i ponaganiu radnika RU-G-16
Clostridium perfrigens, Clostridium P )
o botulinum).
#5 | Pregled sirovine
Nije prisutha. | e e
Kontaminacija stranim tijelima (insekti, Nepropisan dizajn prostora Primjena dobre proizvodacke prakse — GMP.
komadi¢i metala, drvo, kamen, staklo, Nepridrzavanje pravila o osobnoj higijeni | Radna uputa o osobnoj higijeni i ponasanju radnika
dlake i sl.) i ponasanju radnika RU-G-16
Kroskontaminacija od strane radnika i
okoline patogenim_ mi_kroo_rganizmima Nepropisavr! di;ajn prostora za Primjena dobre proizvodacke prakse — GMP.
Obrezivanje (Salmonelia, E.coli, Listeria deambalazranje Radna uputa o osobnoj higijeni i ponasanju radnika
eraja i repa (u monocytogenes, Staphylococcus aureus, | Nepridrzavanje pravila o li€noj higijeni i RU-G-16
#e | P& Clostridium perfrigens, Clostridium ponasanju radnika

slucaju potrebe)

botulinum).

Nije prisutna.
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Kontaminacija stranim tijelima (insekti,

Nepropisan dizajn prostora

Primjena dobre proizvodacke prakse — GMP. Radna

F komadic¢i metala, drvo, kamen, staklo, Nepridrzavanje pravila o osobnoj higijeni | uputa o osobnoj higijeni i ponaganju radnika RU-G-
dlakei sl.) i ponaanju radnika 16
Voda kontaminirana raznim patogenim Ko_riétgnje zdr_av_stvene neispra\/__r_\e vode Koriétenje__iskljuc“:ivq vode iz gradskog vodovoda.
M X o koja nije namjenjene konzumaciji od Laboratorijske analize vode.
mikroorganizmima.. -
strane ljudi
.| Upotreba vode i Koristenje zdravstvene neispravne vode Koristenje iskljucivo vode iz gradskog vodovoda.
#r glaziranje K Razni kemijski kontaminanti iz vode koja nije namjenjene konzumaciji od Laboratorijske analize vode.
#8 strane ljudi
Kontaminacija stranim tijelima (inseki, Nepropisan dizajn prostora Primjena dobre proizvodacke prakse — GMP.
F komadi¢i metala, drvo, kamen, staklo, Nepridrzavanje pravila o liénoj higijeni i Radna uputa o osobnoj higijeni i ponasanju radnika
dlake i sl.) ponasanju radnika RU-G-16
Kroskontaminacija od strane radnika i
okoline patogenim_ mi_kroo_rganizmima Nepropisavn di;ajn prostora za Primjena dobre proizvodagke prakse — GMP.
M (Saimonella, E.coli, Listeria deambalaziranje | Radna uputa o osobnoj higijeni i ponasanju radnika
monocytogenes, Staphylococcus aureus, | Nepridrzavanje pravila o osobnoj higijeni RU-G-16
Umetanje u Clostridium perfrigens, Clostridium i ponaSanju radnika
#9. | vredice botulinum).
K Nije prisutna. |
Kontaminacija stranim tijelima (inseki, Nepropisan dizajn prostora Primjena dobre proizvodacke prakse — GMP.
F komadi¢i metala, drvo, kamen, staklo, Nepridrzavanje pravila o osobnoj higijeni | Radna uputa o osobnoj higijeni i ponasanju radnika
dlake i sl.) i ponasanju radnika RU-G-16
M Nije prisutha. | e e
#10,| Vaganje K Nije prisutha. | e e
F Nije prisutna. | e e
M Nije prisutna. | e e
#11| Vakumiranje K Nije prisutna. | e e
F Nije prisutna. | e e
M Nije prisutha. | e e
K Nije prisutna. | e e
#12.| Etiketiranje
F Nije prisutna. | e
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M Nije prisutna. | e e
#13.| Slaganje u K Nije prisutna. | e e
kartonsku kutiju F Nije prisutna. | e e
M Nije prisutna. | e e
#14 Slaganje kutija K Nije prisutna. |
ha palete F Nije prisutna. | e e
Redovna kontrola temperature komore za
Razvoj i razmnozavanje eventualno Neadekvatna temperatura u komori za skladistenje gotovog proizvoda 2 puta dnevno.
Skladistenje M prisutnih patogenih mikroorganizama. skladistenje gotovog proizvoda. Redovna kalibracija mjerne opreme (termometara).
gotovog Naknadna kontaminacija gotovih Neispravna mjerna oprema. Redovno provodenje mjera deratizacije.
#15, proizvoda na - proizvoda od strane glodara. Neprovodenje mjera deratizacije. Primjena dobre proizvodacke prakse — GMP.
18°C
K Nije prisutna. | e e
F Nije prisutna. | e e
Razvol | razmnoavanie eventualno Neadekvatna temperatura prilikom !(orlstenje namjenskih vozila za transport sa
AZV J_h » J'k : transporta gotovog proizvoda. ispravnom rashladnom opremom.
M prisutnin patogenih mikroorganizama Koristenje nenamjenskih vozila za Redovna kalibracija mjerne opreme (termometara).
Otprema uslijed neadekvatne temperature prilikom transport Redovno servisiranje vozila i rashladne opreme u
gotovog transporta. . : . vozilima.
#16. proizvoda Neispravna rashladna oprema u vozilima
K Nije prisutna. | e
F Nije prisutna. | e
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HACCP plan za proces prepakiranja ribe

KRITIC NADZOR
KKT KORZiI%CI::’I,EASéI\II\IIOST GIQIQNI B KOI:EESXNA VERIFIKACIJA | ODGOVORAN ZAPIS
CA STA? KO? KAKO? GDJE?
Pojacati rad rashladne
e . komore snizavanjem
#2. Skladistenje sirovine temperature.
(ribe) na -18°C U sluéaju kvara rashladne
Umnozavanje i rast T ol - komore ili nemoguénosti Evidencija za
eventualno prisutnih 19°C Kontrola tizania cil < ani
i temperature . Vizuelno na . postizanja cijane Umjerena oprema pracenje
patogenih hiad Radnik u displeiu ispred | N@komori za | temperature sirovinu laciiu i temperature
KKT1 | mikroorganizama min. - La adne skladitu 'S‘;Ie]g |_shpre skladigtenje prebaciti u drugu ispravnu zadregu achu'l Voda HACCP tima | rashladnih
(Salmonella, E.coli, 18°C Elmg'r“? ‘a sirovine rkas adn sirovine rashladnu komoru. U nadzor temperature. komora
Listeria monocytogenes, sKladistenje omora. slugaju duzeg vremenskog EV-G-13
Staphylococcus aureus, sirovine perioda sa neadekvatnom
Clostridium perfrigens, temperaturom sirovinu
Clostridium botulinum). laboratorijski analizirati (u
slu€aju pozitivnhog nalaza
zapisniCki unistiti).
Pojacati rad rashladne
komore snizavanjem
#15. Skladistenje gotovog temperature.
proizvoda na -18°C U slu€aju kvara rashladne
Umnozavanje i rast T cij. - Kontrola komore ili nemogué¢nosti Evidencija za
eventualno prisutnih 19°C temperature postizanja ciljane pracenje
patogenih mikroorganizama rahladne Radnjk u ijuel_no_ na Na kc_Jmori za temperature sirov_inu Umjerena oprema temperature
kkT2 | (Salmonella, E.coli, T i - Komore za skladistu displeju ispred | skladitenje prebaciti u drugu ispravnu | za regulaciju i Voda HACCP tima | rashladnih
Listeria monocytogenes, 18°C skladistenje go'tovog rashladnih gotpvog ras[ﬂa'ldnu vkomoru. U nadzor temperature. Kkomora
Staphylococcus aureus, gotovog proizvoda komora. proizvoda slugaéu duzeg \geir(nenskog EV-G-13
Clostridium perfrigens proizvoda perioda sa neadexvamnom
o 5 ’ temperaturom gotov
Clostridium botulinum). proizvod laboratorijski
analizirati (u slu€aju
pozitivhog nalaza
zapisnicki unistiti).




